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T™v  Produto de Limpeza e Desengordurante Enzimatico
N U- Kl een Al I FO 0 d Safe para todas as Superficies da Industria Alimentar

Descrigao e Utilizacéo

Nu-Kleen All Food Safe™ é um produto de limpeza e
desengordurante para todas as superficies, aprovado para
contato com alimentos. Concentrado, APENAS PARA USO
PROFISSIONAL.

Nu-Kleen All Food Safe™ é ideal para limpar e desengordurar
balcdes, paredes, pisos, mesas de trabalho, mesas de corte,
ferramentas de corte, utensilios, acessoérios e equipamentos. E a
solucao ideal para desengorduramento profundo e um preliminar
essencial para uma desinfec¢éo eficaz.
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Beneficios

* Aprovado para contacto com alimentos.
e Substitui vantajosamente desengordurantes

alcalinos.
e Seguro para o utilizador, superficies e 0 meio

ambiente
Instrucdes de Utilizacdo Diluicao
Use de acordo com as etapas estabelecidas no protocolo de limpeza. =
1. Enxague as superficies. 2. Aplique com uma pistola de espuma ou % 600 ml 1% 6 ml/600 ml 1:100
outro equipamento adequado. 3. Escove conforme necessario.
4. Enxague. As superficies em contacto com os alimentos devem ser i 5L 0.5 % 25ml/5L 1:200

lavadas com agua potavel antes da reutilizagdo.

NAO SE ESQUECA QUE SOMENTE UMA LIMPEZA EFICAZ PODE
PERMITIR UMA DESINFECCAO EFICAZ.

Desengordurar superficies de contacto com alimentos: Use de

Cddigos de produtos e embalagens

acordo com as etapas estabelecidas do seu programa de lavagem. 10191 1L 8 unidades
Desmonte as pecas moveis. Elimine qualquer excesso de residuos

alimentares. Enxague todas as superficies com agua potavel em 10685 1 L redondo 12 unidades
abundancia. Dilua para 1% agua potavel quente ou fria. Aplique com

um pulverizador ou outro equipamento adequado. Escove ou esfregue 10192 5L 1 unidade
para ensaboar e remover a sujidade. Para maior seguranca alimentar, -

deixe actuar por 5 minutos. Escove ou esfregue conforme necessario 10193 0L 1 unidade
novamente. Enxague bem todas as superficies. Prossiga com a etapa .

de saneamento ou desinfeccao de acordo com o seu programa 10194 25L 1 unidade

HACCP. As superficies em contacto com os alimentos devem ser
lavadas com agua potavel antes da reutilizagao.

Limpeza de superficies que ndo estdo em contacto com alimentos
(janelas, balcbes, prateleiras, outros): Dilua até 1% em agua potavel
quente ou fria. Apligue com um pulverizador ou outro equipamento
adequado. Esfregue e limpe para remover a sujidade. Se necessario,

continue com a etapa de saneamento ou desinfec¢éo de acordo com o « Consulte um representante InnuScience para mais informacdes
seu programa HACCP. sobre as diluigdes, dosagens ou equipamentos a utilizar de
Limpeza e desengorduramento de pisos: Diluir a 0,5% em agua acordo com as suas necessidades. 5

, . X 1970 « Informe-se junto do seu representante sobre formagoes ST
potavel quente ou fria num balde. Aplique com abundéncia comuma especializadas €
esfregona ou outro equipamento adequado. Escove ou esfreguepara EU\(:’
ensaboar e remover a sujidade. Se necessario, enxague bemtodas as . EUU ahE|
Superfl'cies. e Produto aprovado para contacto com zonas alimentares. i ecolabel eu
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